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Mnu:

Peter Goossens Roger van Damme Sergio Herman

Mnu: En Route

Ontdek de geheime ingrediénten van onze top-chefs. Een culinaire zoektocht voert de
deelnemers doorheen de mooiste streken van Belgié en Nederland. De afsluiter van
deze teambuilding is een heerlyk sterrenmenu op basis van de gevonden ingrediénten.
(Beschikbaar vanaf 2010)

Your Mnu:

De top-chefs gaan in uw bedrjf op zoek naar de beste hobbykok. Alle medewerkers
bepalen online de selectie van de top 3. Na een persoonlijke kookcursus met de top-
chef volgt de Cook-off met slechts 1 winnaar, wiens gerecht op het staff-event wordt
geserveerd.

Mnu: du Chef

Uw gasten worden ondergedompeld in de persoonlijke leefwereld van de top-chef.
De kwaliteit van de chef straalt af op het imago van uw onderneming. Uw Corporate
Values krijgen een uitmuntende culinaire vertaling ! Geef uw genodigden een ongeziene
driesterren experience.

My personal Mnu:

Treed in de voetsporen van onze driesterrenchefs en laat je door hen begeleiden bij
de creatie van je eigen sterrenmenu. Laat de chefs de relatie met je klanten of collega’s
kruiden en breng zo extra smaak in de samenwerking. Het ideale recept voor klanten en
medewerkers.

The Art of Cooking

Is koken een kunst of 1s de kunst koken? Een unieke ontmoeting tussen de top uit de
drie werelden: kunst, top-chefs en uw onderneming! Laat uw bedrijf of product tot een
nieuwe kunstvorm verheffen. Beleef the Art of Cooking!
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